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上質な空間に調和するライブ調理ワゴン
ARIACHEF Proのホテル導入事例
食体験の付加価値向上と業務効率改善に貢献

＜報道関係者お問い合わせ先＞
富士ホールディングス株式会社 コミュニケーションデザイングループ

TEL: 042 -718 -5661 E-MAIL: fujioh.cdg@fujioh.com

訪日外国人旅行者の増加や国内観光の回復を背景に、宿泊施設では顧客満足度の向上に向けた取り組みが進

められています。なかでも食事は宿泊施設の印象を左右する重要な要素の一つであり、レストランやビュッ

フェ会場では、調理の様子を見せながら料理を提供することで、より魅力的な食体験を創出する工夫もおこな

われています。しかし、このようなライブ調理には油煙やにおいへの対策、空間設計との調和などが課題とな

ります。これらの課題に対応する製品が、 FUJIOH の関連ブランド「 ARIAFINA （アリアフィーナ）」の 循環

式IH 調理ワゴン「 ARIACHEF Pro （アリアシェフプロ）」 です。イタリアの Elica S.p.A. と日本の富士工業によ

るブランドから生まれた製品として、ホテルレストランを中心に採用されています。本製品は、油煙をろ過し

てきれいな空気を室内に戻すフィルターを内蔵しているため、 ダクト工事を必要とせず、お客様の目の前での

調理演出を実現します。 さらに、洗練されたデザインにより、 ラグジュアリーな空間にも自然に調和します。

事例2.調理からお手入れまで、日々の運営負担を軽減

導入先：東京ステーションホテル内ゲストラウンジ (東京都千代田区)
〈 アトリウム 〉
導入時期： 2024 年9月
導入台数： 2台

「 ARIACHEF Pro 」は、ホテル併設のゲストラウンジ 〈 アトリウム 〉 に設置され、
朝食時にお客様の目の前で調理を披露するライブ調理に活用されています。導入に
よって 複数の料理の調理・保温・ライブ調理を効率的におこなえるようになった ほ
か、 洗練されたデザインが天窓から自然光が降り注ぐ空間に調和しています。 同ホ
テルの料理長からは、 「お客様から ビジュアルが良いという声をいただいている 」
「清掃しやすいフラットな天板により 日々のお手入れ負担が軽減されている 」との
評価をいただいています。

事例3.客室内でのライブ調理を通じて、上質な宿泊体験の創出に寄与

導入先：名古屋観光ホテル（愛知県名古屋市中区）
導入時期： 202 5年2月
導入台数： 1台

「 ARIACHEF Pro 」は、スイートルーム向けのルームサービスにおいて活用されています。四隅にキャスターが付いて
いるため、 客室内へスムーズに移動でき、お客様へ出来立ての料理を提供できるようになりました。 完成した料理を客
室に届けるだけではなく、客室内で仕上げ調理をおこなうことで、 従来のルームサービスにライブ感のある調理演出と
いう付加価値を加え、 スイートルームならではの 特別な宿泊体験の創出に寄与しています 。

ARIACHEF Pro 設置の様子
（ 2台並べて設置）

事例1.ライブ調理メニューを約 3倍拡充し快適な空間づくりを支援

ｖ
「 ARIACHEF Pro 」は、館内レストラン「 The Orion Brasserie & Table 」に設置されて
おり、オムレツや魚・肉のグリルなどのライブ調理に活用されています。 4口のIH コンロ
により同時調理をおこなえるようになったことで、 ライブ調理メニューを従来の約 3倍に
拡充しました。 1日あたりオムレツ約 300 ～400 食、魚・肉のグリル約 180 食を提供する効
率的なオペレーション体制を構築 したほか、調理時に発生する油煙やにおいの拡散を抑
えることで、 快適な客席空間づくりを支えています。 さらに、「 光沢のあるブラックの
外観は高級感があり 、お客様の目の前で調理をおこなう機器としてふさわしい」と同ホ
テルの総料理長から評価をいただいています。

「アリアシェフプロ」を
使用したオムレツ調理の様子

 

導入先：オリオンホテル  モトブ  リゾート＆スパ内ダイニングレストラン (沖縄県国頭郡本部町)
導入時期： 2026 年5月
導入台数： 2台
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一般家庭用レンジフード国内シェアナンバー 1※のFUJIOH は、
業務用製品の開発・生産・販売にも取り組んでいます！

※ 出典：シェア  61.8 ％・富士経済「住宅建材  / 新築・リフォーム市場トレンドデータ便覧  2026 」（ 2025 年度実績）
※ FUJIOH は、富士工業グループの企業ブランドです。

2025 年9月、 「 ARIACHEF Pro 」は、 「コンパッソ・ドーロ国際賞」を
「 ARIAFINA 」 ブランドとして 初受賞しました。 本賞は、イタリアで権威のあるデ
ザイン賞「コンパッソ・ドーロ賞」の国際版です。
「 ARIACHEF Pro 」 は、「人々の生活を豊かにし、可能性を広げる」 という「コン
パッソ・ドーロ国際賞」 の価値観を体現していると評価され、受賞に至りました。

授賞式の様子

「 ARIACHEF Pro 」 の特長

①調理時の煙を効率よく取り込む
IH クッキングヒーターのトッププレートの中心から煙を吸う設計。 上部をフード
で覆わなくても煙を吸い込む ため、調理の手元がよく見えます。

②3つのフィルターで汚れた空気を室内に戻さない
グリスフィルター・エアフィルター・脱臭フィルターで 、油煙をろ過してきれい
な空気を室内に戻します。

※煙を除去する機能はありません。

③場所を選ばない調理を 可能に
単相200V の電源があれば、 場所を選ばずどこでも調理が可能です 。  
また、コンパクトなサイズ（幅  960mm ×奥⾏  709mm ×⾏ さ  850mm ）であるう
えに、四隅にキャスターが付いているため、移動も簡単です。

※単相200Vの電源が必要です。接続する電源に関しては電気工事業者にお問い合わせくだ
さい。
※ご使用の際は製品近辺に単相200V専用コンセント（定格 30A以上）を設け単独で使用して
ください。他の器具と併用すると分岐コンセント部が異常発熱し発火する危険があります。
コンセントの新設が必要な場合には電気工事業者へご相談ください。
※本製品は、屋外への排気（換気）をおこないません。室内の換気をする際は別途換気設備
を設けてください。

◆国際的な評価を獲得！

3つのフィルターを内蔵

トッププレートの中 ⾏ から吸気

洗練された空間にマッチする
ステンレスボディ

ARIAFINA（アリアフィーナ）とは  
アリアフィーナは、世界中に革新的なキッチンアプライアンスを供給し続けている Elica S.p.A. と、創業 83年の歴史
とレンジフード国内トップシェア ※の富士工業株式会社により 2002 年に設立されました。他のレンジフードと一線を
画すイタリアンデザインを熟練したクラフトマンの「手」によって造りあげています。

調理の様子
グリル調理時に発生する大量の油煙も捕集

し、室内への拡散を抑えます。
動画URL:https://youtu.be/4nbCUZD1NFI
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