
9月24 日は清掃の日※1！

厨房・店内の清潔維持や清掃負担の軽減に貢献する
業務用製品の導入事例

＜報道関係者お問い合わせ先＞
富士ホールディングス株式会社 コミュニケーションデザイングループ

TEL: 042 -718 -5661 E-MAIL: fujioh.cdg@fujioh.com

飲食店では、質の高い料理の提供だけでなく、快適で清潔な店舗環境を維持することも重要です。実際に、外食
時に店舗の清潔さが気になった経験がある人は約 9割※2にのぼり、飲食店では営業終了後の清掃や厨房機器のメンテ
ナンスが日々欠かせない業務となっています。しかし、調理時に発生する油煙を捕集する設備は、油汚れが付着す
るため、お手入れに時間と手間がかかります。また、調理によって発生した蒸気が、壁や天井に付着したままにな
ることで結露の原因となるほか、油煙が店内に広がることもあります。こうした課題に対し、 「 QUANTENKI （カン
テンキ） ※3」では、調理時の油煙回収と清掃負担軽減を両立する製品や、油煙・蒸気回収によって厨房や店内の清
潔な空気環境づくりをサポートする製品を展開しています。

例えば、調理時に発生する油煙を回収する際に製品内部への油の侵入を抑え、お手入れを簡単にする「クッキン
グオイルコレクター」、調理時に発生する蒸気を回収する「ゆで麺器用スチームコレクター」、店内に舞う油煙を
回収する「 CoCoCLEAN 」が挙げられます。これらの製品は、 清掃負担の軽減や油煙・蒸気による影響の抑制を通じ
て、飲食店の店舗運営を支えています。
※1 1970 年9月24日に「廃棄物の処理及び清掃に関する法律（廃棄物処理法）」が制定されたことにちなみ定められた日。環境省は、この日を中心に全国へ清掃活動
や環境美化への意識向上を呼びかけている。
※2 出典:「客目線でみた飲食店の衛生」（ぐるなび調べ）回答者 :20 ～69 歳の男女1,196 人（男性 577 人 女性619 人）調査期間 ;2024 年6月21 日（金）～ 24 日（月）
※3 「 QUANTENKI （カンテンキ）」は FUJIOH が展開する空気環境改善製品の総称ブランド。

事例2.蒸気を回収し、天井の結露・カビの発生リスクを低減

事例1. 清掃負担軽減と揚げ物メニュー提供を実現

事例3. 油煙とにおいを回収し、店内の空気をきれいに

導入先：一軒め酒場  大和銀座店
導入時期： 2023 年6月

導入製品：油煙が舞う飲食店で使える空気清浄機「 CoCoCLEAN （ココクリーン）」

導入先：刺身・魚総菜専門店「ささや」
導入時期： 2026 年5月
導入製品：排気ダクト不要で電気調理器の油煙を回収「クッキングオイルコレクター（循環タイプ）」

開業計画の段階で揚げ物メニューの提供を検討していましたが、清掃負担の大きさが課題と
なっていました。一般的な排気フードは油汚れが蓄積しやすく、フード内側面の清掃やグリ
スフィルターの洗浄に手間がかかるため、同店店主が掃除した際には 1回約25分の時間を要す
ると見込まれていたためです。独自技術により内部への油の侵入を抑え、清掃負担の軽減を
図る「クッキングオイルコレクター」導入により、 清掃への懸念が軽減されたことで、揚げ
物メニューの提供につながりました。 同店の店主からは、「（店主が）お手入れした際には、
フードの内側と清掃が必要なパーツの洗浄を含めて、体感として 7分程度で完了しています。
毎日でも短時間で済むので負担が少なく続けられています。 」という声が寄せられています。

調理時に発生する油煙・においを課題としていた店内に、油煙の捕集に特化した CoCoCLEAN を
導入。店内に広がる油煙やにおいを軽減することで、 お客様が過ごしやすい空間づくりを支え
ています。 また、「導入前と比べて、 お店の空気がきれいになったように感じます。以前より
働きやすくなりました。 」と同店舗の従業員から評価をいただいています。

ゆで麺器の稼働時に発生する高温の水蒸気を排気フードによって回収していましたが十分に取り
切れず、天井に水蒸気が広がり結露やカビが生じていました。そこで対策として、蒸気を回収す
る電気ゆで麺器用スチームコレクターを導入。スチームコレクターを導入する際に天井の張替え
もおこなわれましたが、導入後はこれまで発生していた 蒸気による天井の結露が軽減され、結露
に起因するカビの発生リスクの低減につながりました。

導入先：油そば専門店
導入時期： 2025 年7月
導入製品：排気ダクト不要でゆで麺器の蒸気を回収「電気ゆで麺器用スチームコレクター」
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清掃負担の軽減や厨房・店内の清潔維持に貢献する業務用製品の特長

■排気ダクト不要で電気調理器の油煙を回収
「クッキングオイルコレクター（循環タイプ）」

■排気ダクト不要でゆで麺器の蒸気を回収
「電気ゆで麺器用スチームコレクター」

■油煙が舞う飲食店で使える空気清浄機
「 CoCoCLEAN （ココクリーン）」
油煙が発生する環境に特化した、飲食店のために開発された業務用空気
清浄機です。 FUJIOH 独自の特許技術※4オイルスマッシャーを搭載し、
オイルスマッシャーまでで油の粒子を約 90％※6ブロックします。内部の
フィルタ ーでにおい・ウイルス ※7も効率的に除去し、快適な空気環境を
提供します。

※6 数値は油捕集効率を表しており、 CoCoCLEAN が捕集した油煙に含まれる油の粒子に対して、オイル
スマッシャーまでで捕集できる油の粒子の割合を示すものです。部屋・空間全体の油捕集性能とは異な
ります。（当社規定の試験方法により測定。 HIGH 運転時油捕集効率約90％）
※7 28分で約99％除去。約 6畳（ 25m³ ）の試験室内での効果です。実空間での実証結果ではありません。  
（試験機関）（一財）北里環境科学センター（試験方法）試験室（ 25m³ ）において 1種類のウイルスを
浮遊させ空気中のウイルス数を測定型番： CoCoCLEAN （ OSMCO-S02）を LOW で運転。 OSMCO-S02の
LOW はOSMCO-S03のMID と同等の性能（ 300m³/h ）。（北生発 2020_0495 号）。

一般家庭用レンジフード国内シェアナンバー 1※8のFUJIOH ※9は、
業務用製品の開発・生産・販売にも取り組んでいます！

※8 出典：シェア  61.8 ％・富士経済「住宅建材  / 新築・リフォーム市場トレンドデータ便覧  2026 」（ 2025 年度実績）
※9 FUJIOH は、富士工業グループの企業ブランドです。

ゆで麺器の真横に設置し、調理時に発生する高温水蒸気を回収し
ます。蒸気を 回収することで、結露によるカビの発生、天井や壁
の腐食の対策につながります。蒸気対策用の排気フードが設置で
きない場所でも、ゆで麺器の導入が可能となり、レイアウトの自
由度も広がります。

においを捕集する内蔵フィルターにより、調理時に発生する汚
れた空気をろ過して室内に戻すため、排気ダクトが不要です。
FUJIOH 独自の特許技術※4「オイルスマッシャー」を搭載し、
1分間に1500 回転するディスクが吸い込んだ油煙を油と空気に
分離することでオイルスマッシャーまでで約 90％※5の油を
キャッチします。これにより、内部への油の侵入をブロックし、
お手入れの負担を軽減します。

※4 特許第5631860 号
※5 数値は富士工業規定の試験方法によるものであり設置環境や使用方法によって異なる
場合があります。

CoCoCLEAN の内部構造イメージ

クッキングオイルコレクター公式 Web ページ： https://pro.fujioh.com/cookingoilcollector/

公式Web ページ： https://pro.fujioh.com/cococlean/

公式Web ページ： https://pro.fujioh.com/chubokankyo/products/steamcollector -noodleboiler/
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